ROKITEN

HOTEL XKk RESTAURACE MINIPIVOVAR

MENU
12. 11. - 16. 11.

PONDELI : Polévka: Zeleninovd s hrdskovymi lusky

1. 180g SmaZend cuketa v polenté, petrzelkovy brambor, koprovy dip 85,-
2. 250g Pecené veprové Zebro na ¢esneku, bramborovd kase, nase calamdda 105,-
3. 250g Mix listovych saldtu s petrZzelkovym pestem, gratinovanym kozim syrem,

krepelCi vajicko, ¢ervend cibule, cherry rajé¢ata (TIP) 165,-

4. 300g Patdtové noky s veprovou panenkou s ratatouille zeleninou, kapary, prosecco, parmezdn 165,-

UTERY : Polévka: Slepi¢i vyvar, zelenina, téstoviny

1. 120g Veprova krkovice na kminé, kapustové zeli, mdslovy brambor 85,-
2. 150q Kruati prso na kari a zeleninovém ragu, kokosové mléko, ryZe (TIP) 110,-
3. 250g Mix listovych saldtu s petrZelkovym pestem, gratinovanym kozim syrem,

kfepelCi vajicko, Cervend cibule, cherry rajcata 165,-

4. 300g Patdtové noky s veprovou panenkou s ratatouille zeleninou, kapary, prosecco, parmezdn 165,-

STREDA : Polévka: Sumavskd kulajda

1. 150g Peceny rolovany blicek, bramborovo-Spendtové pyré, cesnekovd omdcka (TIP) 85,-
2. 150g Hovézi stroganov s okurkou, smetanou, zjemnény citronovou stavou, Specle 110,-
3. 250g Mix listovych saldti s petrZelkovym pestem, gratinovanym kozim syrem,

krepelci vajicko, cervend cibule, cherry rajc¢ata 165,-

4. 300g Patdtové noky s veprovou panenkou s ratatouille zeleninou, kapary, prosecco, parmezdn 165,-

CTVRTEK : Polévka: Zelriacka s klobdsou

1. 300g Halusky se zelim, anglickou slaninou, petrzelka, tvaroh 85,-
2. 180g Hovézi gulds na cerném pivu s pecenym cesnekem, variace knedliki

(houskovy, karlovarsky) 110,-
3. 300g Téstoviny cannelonni pInéné mletym masem, zapecené besamelem s uzenym

ovc¢im syrem 165,-
4. 130g Filatko z canddta s koprovou pénou, brambory varené v mléce (TIP) 190,-

PATEK : Polévka: Fazolkovd krémovd s lusky a slaninovym prachem

1. 350g Francouzské brambory s uzenym masem, redkvickovy salat 85,-
2. 180g Veprovy fizek z krkovice marinovany v ¢esneku a dijonské horcici, viderisky salat 115,-
3. 300g Téstoviny cannelonni plnéné mletym masem, zapecené besamelem s uzenym

ovcim syrem (TIP) 165,-
4. 130g Filatko z canddta s koprovou pénou, brambory varené v mléce 190,-

Samotna polévka v teriné 35,- K¢.

Menu servirujeme od 11 do 14 hodin. Na stravenky nevracime. Alergeny Ize vyzadat u obsluhy.
Chcete dostdvat tydenni menu do svého emailu? Zanechte sv(j email u obsluhy.

Lze objednat také na nasem facebooku, na telefonnim cisle 605 248 935 nebo emailu info@rokiten.cz






